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TARTUFO BIANCO
D'ALBA

ESPERIENZE SENSORIALI E GOURMET:
IL TARTUFO COME NARRATORE DI ECCELLENZA

Tra cooking show, seminari e cene insolite, un ricco calendario di eventi per tutti i gourmand

ALBA, 30/09/2025 — Nel cuore della Fiera Internazionale del Tartufo Bianco d’Alba, accanto al Mercato Mondiale e alle
grandi celebrazioni culturali, si sviluppa un articolato programma di esperienze immersive che mettono al centro il gusto,
la conoscenza e la convivialita. La Fiera non € solo un luogo dove acquistare il tartufo, ma un laboratorio del sapore e della
cultura gastronomica, dove ogni appuntamento € pensato per valorizzare il Tuber magnatum Picco in tutte le sue
sfumature.

| Cooking Show, ospitati nella storica Sala Beppe Fenoglio, rappresentano uno dei momenti pil attesi e partecipati. Qui,
grandi chef italiani e internazionali si alternano ai fornelli per interpretare il tartufo bianco d’Alba con creativita e rispetto,
dando vita a piatti che raccontano il territorio attraverso I'eccellenza culinaria. Ogni show & accompagnato dalle “Alte
Bollicine Piemontesi” del Consorzio Alta Langa e dal servizio attento e professionale degli studenti di Alba Accademia
Alberghiera, a testimonianza del legame tra formazione, talento e tradizione. Al termine di ogni cooking show, gli ospiti
saranno deliziati da un dessert esclusivo ideato dallo Chef Ugo Alciati, stella Michelin del Ristorante Guido di Serralunga.
Un'elegante pralina, realizzata con materie prime di altissima qualita che richiama nella forma il prezioso fungo ipogeo,
ma sorprende per la sua raffinata dolcezza: il Tartufo Regale Alba White. Inoltre, sui tavoli saranno presenti omaggi
gourmet per tutti i partecipanti: il tradizionale panettone Galup e un regalo speciale offerto dall’azienda Fantolino.

Novita dell’edizione 2025 ¢ il format “Tramonto gourmet: aperitivo di eccellenza”, che a partire dal 22 novembre
arricchira le serate di Fiera con un’esperienza sensoriale unica. Un momento di raffinata convivialita che unisce la cucina
d’autore all’arte della mixology, in un’atmosfera elegante e informale in collaborazione con il Consorzio Alta Langa e il
Consorzio Vermouth di Torino.

Accanto alla cucina, la Fiera propone anche percorsi di approfondimento e conoscenza, come i seminari di Analisi
Sensoriale del Tartufo, organizzati presso il MUDET — Museo del Tartufo. Queste sessioni guidate offrono ai partecipanti
I'opportunita di scoprire, attraverso i sensi, le caratteristiche distintive del Tartufo bianco, imparando a riconoscerne
qualita, provenienza e intensita aromatica. Un’esperienza formativa e coinvolgente, pensata per appassionati,
professionisti e curiosi.

A completare l'offerta, le Wine Tasting Experience presso il Museo Eusebio, dedicate ai grandi vini delle Langhe, del
Monferrato e del Roero. In un contesto suggestivo e accogliente, i visitatori potranno degustare etichette selezionate,
guidati da esperti sommelier, in un viaggio sensoriale che esalta I'armonia tra vino e tartufo.

Tra gli appuntamenti piu esclusivi, tornano anche quest’anno le Cene Insolite, che uniscono I'alta cucina a scenari di
grande fascino, valorizzando il Teatro Sociale “G. Busca” di Alba, gioiello di architettura con la sua “doppia” struttura, che
mette insieme una sala storica ottocentesca a “ferro di cavallo”, una sala moderna con platea e galleria e un palcoscenico
collocato proprio nel mezzo, per una costruzione unica in Europa. Durante le Cene Insolite, ogni partecipante ricevera in
omaggio un elegante cofanetto firmato Frette, contenente una raffinata reinterpretazione del tradizionale canovaccio del
trifolau. Il dono sara accompagnato da un esclusivo kit cosmetico della linea D’Alba, realizzato da un’azienda coreana con
I'utilizzo del pregiato Tartufo Bianco d’Alba, simbolo di eccellenza e bellezza.

Continua anche la collaborazione con MonteNapoleone District e, valicando i confini delle colline di Langhe, Roero e
Monferrato, il Tartufo Bianco d’Alba volera nel mondo grazie alla collaborazione con le delegazioni dell’Ordine dei
Cavalieri del Tartufo e dei vini di Alba, protagonista di una serie di eventi dedicati al Tuber magnatum Picco tra wine
tasting, analisi sensoriali e cene.
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Nel segno dell’inclusione e dell'impegno sociale, e nell’ambito del ciclo di appuntamenti “Sostenibilita Incrociate”, un
evento speciale sara dedicato alla sostenibilita umana e all'inclusione sociale. Alle ore 18.30 di giovedi 6 novembre,
presso il Teatro Sociale “G. Busca” di Alba, si terra un incontro aperto al pubblico con due realta d’eccellenza: Il
Tortellante di Modena — progetto sociale fondato da Massimo Bottura e Lara Gilmore, che coinvolge giovani con disturbi
dello spettro autistico nella produzione artigianale di tortellini, promuovendo autonomia, dignita e integrazione — e la
Cooperativa Emmaus, con il progetto 8Pari, che unisce lavoro, inclusione e sostenibilita attraverso la produzione di vino
e I'inserimento lavorativo di persone in situazioni di fragilita.

A seguire, alle ore 20.30, presso la Sala Beppe Fenoglio, si terra una cena benefica realizzata in collaborazione con Il
Tortellante, Cooperativa Emmaus — 8Pari e Osteria Sociale di Montebellina. La cena sara un’occasione unica per vivere
un’esperienza gastronomica e solidale, dove le eccellenze dei territori si incontrano: i tortellini artigianali del Tortellante
saranno serviti con il Tartufo Bianco d’Alba, accompagnati dal vino 8Pari, espressione concreta di un progetto che unisce
inclusione e qualita. Un momento di condivisione, gusto e impegno sociale, in cui il cibo diventa strumento di dialogo,
partecipazione e cambiamento.

Attraverso questi format, la Fiera Internazionale del Tartufo Bianco d’Alba si conferma non solo come vetrina
dell’eccellenza gastronomica, ma come spazio di incontro tra saperi, sapori e persone. Un’esperienza che nutre il corpo e
lo spirito, e che restituisce al tartufo il ruolo di narratore privilegiato di un territorio straordinario.
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